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Stédte- und gemeindeiibergreifendes Projekt an der Historisch-bkologlschen Bildungsstitte gestartet

Von Christian Belling

PAPENBURG Mit regionalen
Produkten in die Offensive -
das Ziel der Projektes der
Leader-Region ,,Ostlich der
Ems® ist eindeutig. Gemein-
sam wollen die Stidte und
Kommunen der Roede-Re-
gion dafiir sorgen, dass ver-
mehrt Regionales in die Top-
fe kommt. An der Historisch-
Okologischen Bildungsstétte
(HOB) ist das PrOJekt jetzt ge-
startet.

»Das Thema hat Aktuali-
tat“, weil HOB-Leiter Tho-
mas Siidbeck. Ob Verbrau-
cherverhalten, Klimaschutz
oder Landwirtschaft - all die-
se derzeit gesellschaftlich
stark diskutierten Aspekte
greife das Projekt auf. ,Und

in unserer Region ist diesbe- -

ziiglich noch viel Luft nach
oben®, so teilt Siidbeck bei
einem Gespriach mit den Pro-
jektverantwortlichen in der
HOB mit. Involviert in dieses
sind die Stidte Papenburg,
Leer und Emden sowie die
Gemeinden Westoverledin-
gen und Moormerland. Sie
bilden die Leader-Region

,Ostlich der Ems*, kurz: LAG

Roede.

Das Ziel des Projektes ist |

Kklar definiert. ,Wir wollen
neue Biindnisse, Partner-
schaften und Ideen und da-
bei Verbraucher und Land-
wirte zusammenbringen®, er-
Klart Siidbeck. Nach seinen
Worten hat die HOB gute Er-
fahrungen mit dem Einsatz
regionaler Produkte ge-
macht. ,Bei rund 23000
Ubernachtungen im Jahr
spielt die Verpflegung bei uns
" eine grofle Rolle. Regionales
kommt bei unseren Géisten
gut an.“

Das weif3 auch Renate
Miiller-Liicht. ,,Die Géste su-
chen regelrecht nach regio-
nalen Produkten®, berichtet
die Kiichenmeisterin der
HOB. Das bedeute aber auch,
dass Obst und Gemiise sai-
sonabhingig verfiigbar sei-

Kohirabi, Zwiebel, Porree und Co.: Fir den Einsatz regionaler Produkte machen sich (von links) Thomas Stidbeck, Eric Bruns, Wiebke Tuitjer, Hermann Wes-

sels, Renate Miiller-Licht und Marco Smid stark.

en. ,Jomaten im Winter gibt
es somit keine.“

Nach Angaben von Wiebke
Tuitjer, Bildungsreferentin
an der HOB, verfolgt das Pro-
jekt auch das Ziel, einen Weg
von der Produktion in die
Vermarktung bis in die Tépfe
aufzuzeigen. Dazu gehore,
neue Vermarktungswege zu
erschlieffen und Anbieter
und. Erzeuger zu vernetzen.
Anfang 2020 soll ein Direkt-
vermarktertag durchgefiihrt
werden, bei dem Erzeuger,
Handler, Verbraucher und
auch Gastronomen zusam-
menkommen sollen.

Hinsichtlich der Vermark-
tung sei Tuitjer zufolge denk-
bar, diese neu und digitaler
zu denken. Eine Idee konnte
eine Online-Plattform sein,
auf der alle Angebote wie
Hofladen, Wochenmaérkte,
Lieferdienste oder Abo-Kis-
ten gebiindelt dargestellt
sind.

Lust auf Kochen wecken

Bei dem Aspekt ,,Bis in die
Topfe“ soll saisonales Ko-
chen ins Bewusstsein geru-
fen werden. ,Wir wollen das
Wissen iiber Produkte und
ihre Verarbeitung erweitern

und Lust auf Kochen we-
cken®, erklart Tuitjer.

In diesem Zusammenhang
ist geplant, die Landfrauen
mitin das Projekt zu involvie-
ren. Sie sollen in Kindergéar-
ten gehen und mit den Kin-
dern sowie den Erziehern aus
regionalen Produkten etwas
kochen. ,Uns geht es dabei
auch darum, den Erziehern
zu zeigen, das es dafiir wenig
Zeit und Geld, sondern nur
ein wenig Wissen braucht®,
teilt Kiichenmeisterin Miil-
ler-Liicht mit.

Die Einbeziehung lokaler
Akteure ist fiir Marco Smid

von der Gemeinde Westover-
ledingen und Sprecher der
LAG Roede, fiir das Gelingen
des Projektes von grofier Be-
deutung. ,Wir brauchen die
Ideen aus der Biirgerschaft.”
Smid zeigt sich tiberzeugt da-
von, dass die Region die not-
wendige Qualitdt mitbringe.
~Wir haben Hofe mit riesi-
gem Potenzial.”

Papenburgs Erster Stadt-
rat Hermann Wessels sieht
zudem grofde Chancen, wah-
rend der Projektphase und
auch dariiber hinaus Einhei-
mischen und auch Touristen
deutlich zu machen, welche
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vielfidltigen Produkte es in
der Region gibt. Wessels: ,, Als
Netzwerk konnen wir ge-
meinsam etwas auf den Weg
bringen.“

Erste Uberlegungen zum
Start des Projektes und ge-
plante Aktionen wollen die
Verantwortlichen wiahrend
der Auftaktveranstaltung am
Donnerstag, 21. November,
um 19.30 im Haupthaus der
Historisch-Okologischen Bil-
dungsstatte vorstellen. ,Re-
gionale Anbieter sind einge-
laden, sich am Austausch zu
beteiligen und Ideen beizu-
steuern®, so Stidbeck.



